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COKOLADOVE CRINKLES
SUSENKY

ZNACKOVE NADOBI @ -

SUROQVINY:

100 G CUKRU MOUCKA

1/2 CAJOVE LZICKY SOLI

2 CAJOVE LZICKY PRIRODN/HO VANILKOVEHO EXTRAKTU
2 CAJOVE LZICKY PRASKU DO PECIVA

360 G HLADKE MOUKY

4 KS CERSTVYCH VAJEC

125 ML OLEJE (SLUNECNICOVY NEBO REPKOVY)

300 G CUKRU KRUPICE

100 G NESLAZENEHO KVALITNIHO KAKAA

(POUZIVAM NEMECKE S OBSAHEM 0,3 G CUKRU)

1. VE VETSi MISE SMICHAME DOHROMADY KAKAO S CUKREM, PRIDAME OLEJ. TED JE NA NAS, JESTLI BUDEME SMES ZPRACOVAVAT
RUENE POMOCT VARECKY V MISE, NEBO POMOCT KUCHYNSKEHO ROBOTA. SMES DUKLADNE PROMICHAME.

2. PRIDAME JEDNO VEJCE PO DRUHEM. PO PRIDANI VSECH VAJEC PRIDAME JESTE PRIRODNI VANILKOVY EXTRAKT, KTERY DO SMES| TAKE ZAMICHAME.

3. VE DRUHE MISE SMICHAME HLADKOU MOUKU S PRASKEM DO PECIVA A SOL[. TUTO SYPKOU CAST PAK POSTUPNE ZAMICHAVAME
DO NAS COKOLADOVE SMES.

4. PRIKRYJEME POTRAVINOVOU FOLIf A DAME DO LEDNICE ODPOCINOUT. V LEDNICI NECHAME MINIMALNE 4 HODINY,
NEBO POKUD 5| PRIPRAVITE VECER, TAK PRES NOC.

5. PO UPLYNUTI TETO DOBY SE DAME PREDEHRAT TROUBU NA TEPLOTU 175°C. PRIPRAVIME $I PLECH, KTERY VYLOZIME PECICIM PAPIREM.
6. POMOCI PORCOVACE NA ZMRZLINU NEBO DVOU LZIC S| NADAVKUJEME JEDNOTLIVE SUSENKY. POTE Z NICH VYTVORIME POMOCT DLANI KULICKY.
7. DO MENSI MISKY NASYPEME CUKR MOUCKA A JEDNOTLIVE KULIZKY V NEM OBALIME.

8. MUZEME POKLADAT ROVNOU NA PRIPRAVENY PLECH. VLOZIME DO TROUBY NA 12 AZ 17 MINUT. ZALEZI HODNE NA VELIKOSTI,
CHCE TO VYZKOUSET. SUSENKY NAM V TROUBE KRASNE POPRASKAJI.

9. VYJMEME Z TROUBY, SUSENKY NECHAME JESTE TAK 3 AZ 5 MINUT NA PLECHU, POTE JE PREMISTIME NA MRIZKU,
KDE JE NECHAME ZCELA VYCHLADNOUT.

POZNAMKY:



