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PALACINKY S NUTELLOU

A LESNIM OVOCEM SUROVINY:

PALACINKY:

110 G HLADKE MOUKY
2 KS CERSTVYCH VAJEC
200 ML MLEKA

75 ML VODY

2 LZICE MASLA
SPETKA SOLI

NAPLN (VOLITELNE):

2 LZICE NUTELLY
NASEKANE OPRAZENE LISKOVE ORISKY
MALINY

OSTRUZINY

BORUVKY

2. NASLEDNE TEKUTOU SMES POSTUPNE METLICKOU SMICHAVAME SE SYPKOU SMESI. NESM{ NAM
TAM ZUSTAT HRUDKY. VYSLEDNOU SMES NASLEDNE DAME DO LEDNICE ODPOCINOUT NA 20 MINUT

3. TESNE NEZ NAM PUL HODINKA UTECE, TAK V KASTRULKU ROZPUSTIME DVE LZICE MASLA.
_ROZPUSTENE MASLO NASLEDNE PRIMICHAME DO ODPOCINUTESMESL. ... __.
4. NA PANEV NA PALACINKY KAPNEME TROCHU OLIVOVEHO OLEJE A PAPIROVYM UBROUSKEM
ROVNOMERNE ROZETREME. PANEY ROZPALIME. ..
5. VELKOU NABERACKOU NALIJEME JEDNOTLIVOU PALACINKU NA PANEV. PANVI LEHCE
POHYBUJEME, ABY SE NAM SMES ROZPROSTRELAROVNOMERNE.
6. KAZDOU STRANU PALACINKY SMAZIME DVE AZ TRI MINUTY, MUSI ZISKAT ZLATOHNEDOU
BARVUD .
7. A MAME HOTOVO. PALACINKY S| MUZEME DOCHUTIT PODLE SEBE. PRO TENTO RECEPT JSEM
UPROSTRED PALACINKY ROZPROSTREL NUTELLU, PRIDAL MALINY, OSTRUZINY, BORUVKY

A NASEKANE LISKOVE ORISKY. HOTOVA SYMFONIE. ALE KLIDNE JE MUZETE MAZNOUT JEN

MARMELADOU :)



