NA SPIZY: NA SALAT:

400 G VEPROVE PECENE 450 G KUKURICE

2 MALE CIBULE 2 LZICE OLIVOVEHO OLEE

2 LZICE OLIVOVEHO OLEJE 1 CERVENA CIBULE

1 LZICE RYZOVEHO/VINNEHO OCTA 1 STROUZEK CESNEKU

SUL, PEPR, CRILOVACI KORENI STAVA Z PULKY LIMETY

200 G PIKANTNI CABAJKY 2 LZICE MAJIONEZY NEBO TATARKY
VELKA CERVENA PAPRIKA 100 G BALKANSKEHO SYRA

BILA PAPRIKA

POSTUP

1. MASO A CIBULI ROZKROJENOU NA CTVRTKY A ROZEBRANOU NA JEDNOTLIVE VRSTVY DEJTE
DO MISY, ZALIJTE OLEJEM A OCTEM A OKORENTE. NECHEJTE CHVILI MARINOVAT V LEDNICI.

2. SPEJLE NAMOCTE DO VODY A NAPICHUJTE NA NE VZDY MASO, CIBULI, CABAJKU, CERVENOU
A BILOU PAPRIKU.

3. ROZPALTE GRILOVACI PANEV A POKLADTE NA NI SPIZY. TY PAK GRILUJTE ZHRUBA 12 MINUT,
OBCAS OTOCTE.

4, NA ROZPALENEM OLEJI NEBO MASLE ASI 10 MINUT OPEKEJTE KUKURICI.

5. DO HORKE KUKURICE VMICHEITE NASEKANOU CIBULKU, PROLISOVANY CESNEK, OSOLTE A
OPEPRETE.

6. ODSTAVTE Z VARICE A NECHTE TROCHU VYCHLADNOUT. PRIDEJTE MAJONEZU, LIMETKOVOU
STAVU A NAKRAJENY BALKANSKY SYR.

POZNAMKY



