2 POLEVKOVE LZICE HORCICE

3°POLEVKQVE LZICE MAJONEZY
SUL A PEPR

POSTUP

1. NEJPRVE SI NAKRAJIME CIBULI NADROBNO. POKUD MAME PRI RUCE FOOD PROCCESOR
NEBO JINY MIXER, TAK JEJ POUZIJEME. USETRI NAM TO CAS A PRACI. V MENSIM RENDLIKU NA
STREDNI STUPEN ROZPUSTIME SADLO. PRIDAME CIBULI A SMAZIME DOHNEDA (VETSINOU TO
TRVA 15 — 20 MINUT). MEZITIM SI UVARIME NATVRDO 2 VEJCE. DO VROUCI VODY VLOZIME
VAJICKA A CASOVAC SI NARIDIME NA 9 MINUT.

2. DO MIXERU NASYPEME VSECHNY SKVARKY A ROZMIXUJEME, DOKUD NAM NEVZNIKNE
HRUBSI KASE. JARNI CIBULKU ROZDELIME NA DVE CASTI. BILOU CAST PRIDAME KE SKVARKUM
DO MIXERU A ZELENOU CAST NAKRAJIME NA KOLECKA.

3. USMAZENOU CIBULKU PRESUNEME DO JEMNEHO SITKA A NECHAME OKAPAT OD
PREBYTECNEHO SADLA.

4. VEJCE A OKURKY NASTROUHAME NAHRUBO NA STRUHADLE.

5.V MISE SMICHAME SKVARKY, SMAZENOU CIBULKU, KOLECKA JARNI CIBULKY, VEJCE, OKURKY,
HORCICI A MAJONEZU. DLE CHUTI OSOLIME A OPEPRIME.

POZNAMKY



