T

150 GRAMU SYRA

6 VAEC

6 CHERRY RAJCATEK

1 LZICE NASEKANE PETRZELKY
SUL A PEPR

POSTUP

1. KLOBASU NAKRAJEJTE NA PULKOLECKA A ORESTUJTE JI NA PANVI. ZADNY TUK POD NI NENI{
POTREBA DAVAT.

2. PRIDEJTE NA VETSI KOSTICKY NAKRAJENOU PLATKOVOU SLANINU A NA PLATKY NAKRAJENE
OLOUPANE ZAMPIONY.

3. VSE ORESTUJTE, AZ HOUBY UPLNE ZMEKNOU.

4, SMES ROVNOMERNE ROZPROSTRETE PO CELE PANVI, ROZKLEPNETE NA NI VAJICKA,
OKORENTE A PARKRAT PROMICHEITE, AZ VEJCE ZATUHNOU. V TU CHVILI PANEV STAHNETE Z
PLOTNY, POKLADTE SMES PULKAMI CHERRY RAJCATEK A ZASYPEJTE JI NASTROUHANOU
GOUDOU.

5. VLOZTE PANEV JESTE ASI NA 5 MINUT DO TROUBY, ABY SE SYR ZAPEKL. NAKONEC VSE
ZASYPTE JEMNE NASEKANOU PETRZELKOU NEBO PAZITKOU.

POZNAMKY



